FRIULANO

Friulano
Volpe Pasini
2014.

Beoordeling
Kleur
Geur

Smaak

Totaal

Volpe Pasini

D_

: Helder licht geel-groen.

: Sauvignon-geuren, appel en kruisbes.

Redelijke intensiteit.

- Laag zoetgehalte en een hoge zuurgraad. Vrij strak in de mond.
Smaakintensiteit redelijk hoog. Amandel.

. Bitters in de afdronk, vrij kort. Weinig complex.



” FRIULANO

WIIN 2,
La Tunella 2014
Beoordeling
Kleur . Helder licht groengeel. Intensiteit redelijk.
Geur : Sauvignongeuren, iets vet.
Smaak : Met een hoge zuurgraad, iets vettigs en een redelijk zoetgehalte en wat

minder bitter geeft dat de wijn iets soepels. Smaakintensiteit is voldoende.
Wijn is iets ronder en met een goede , zij het vrij korte afdronk.
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Tantine!

WIIN 3.

Ribolla Fantinel.
“St.Helena”,

2014
Beoordeling
Kleur : Helder, lichtgroen/geel. Intensiteit redelijk.
Geur : Veel wit-groen fruit. Grapefruit. Veel neus en nuances.
Smaak : Bij een vrij hoge zuurgraad valt er weinig zoet te bespeuren. Wat bitters

van grapefruit. Vrij strak mondgevoel. Matige complexiteit Afdronk gem.
Totaal : Goede en redelijk interessante wijn.



WIIN 4.

Ribolla Gialla
Volpe Passini.
*Zuc di Volpe™.
2014
Beoordeling
Kleur : Heldere licht geel-groene kleur.
Geur : Grapefruit. Geel fruit.
Smaak : Een redelijk zoetgehalte, weinig zoet. Bitters. Grapefruit. Structuur en
mondgevoel wat strak met iets scherps.
Totaal : Hoge smaakintensiteit. De zoet/zuur verhouding is beter dan bij wijn 3.

Gemiddelde afdronk.
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WLHIN 5.
Fantinel.
Borgo Tesis
Pinot- Grigio.
2014,
Beoordeling
Kieur : Licht goudgeel, helder. Redelijk intens.
Geur : Kruidig, citroen, wit fruit met iets honigzoet.
Smaak : Zowel het zoet als het zuur scoren vrij hoog. Iets vettig in de mond.

Wat bitters in de afdronk. Goede balans.
Totaal : Aardige wijn met gemiddelde complexiteit. Vrij lange afdronk.
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Schiopetto
“Collio”.
2013,

Pinot-Grigio.

Beoordeling
Kleur

Geur
Smaak
Totaal

: Helder licht goudgeel.

: Reductie, foute fles ? Andere: Kruidig, grapeftuit, iets mineraligs.

- Hoge zuurgraad, weinig zoet. Bitters. Soepel en vol in de mond. Kruidig.
: Mooie zoet/zuur verhouding, balans. Lange afdronk. Redelijk complex.
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WIIN 7.

Schiopetto.
“Collio”.

Pinot-Bianco

2013.
Beoordeling
Kieur : Helder lichtgeel/geel. Redelijk intens.
Geur - Bloemig, kruidig en iets mineralig.
Smaak : Zoetgehalte gemiddeld, zuren vrij hoog, geel fruit. Lichte bitters.

Totaal : Soepele afdronk, vrij lang .Goede balans/evenwicht. Complexiteit:goed.



Jermann.
Pinot-Bianco.
2014,

Beoordeling

Kieur : Helder lichtgeel. Redelijk intens.

Geur : Kruidig, bloemig en zacht fruit.

Smaak : Mooi fruit, hoge zuren en zoet. Hoge smaakintensiteit. Zoet/zuur.
Totaal : Soepel in de mond, goede balans. Lange afdronk, iets bitter.



Abbazia d’l

Rosaz

Rosazzo
Benominazione di Origine Conirolld!

Bosriglia n®
e 4 Ussin Fefluga 55

Y vdofelluga it

“me e)

fﬂiﬁﬂr hlj«

)= ‘;

e

Wijn 9.

Super Friulan.

Livio Felluga

2012.

Druiven: Friulano, Malvasia, Pinot-Bianco, Ribolla en Sauvignon.

Beoordeling

Kleur : Helder lichtgeel. Mooi.

Geur : Gesloten neus. Kruidig, vanille. Iets hout.

Smaak : Vrij hoog zoet/zuur gehalte. Veel alcohol. Licht vet. Soepel in de mond.
Totaal : Vrij complexe wijn met veel smaak. Balans. Lange afdronk. Zit goed

Zit goed in elkaar.
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Van deze grappa geen proefnotities

Alle proefnotities zijn ditmaal van Jacqueline.



