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Met de neus in het glas ‘ ' N

Onze laatste proeverij van dit seizoen was een heel bijzondere mogen we wel stellen. Op maandag

13 juni stond er een proeverij op het programma waarvan je in eerste instantie moest lezen :
ALBANIE ? Wat moeten we in hemelsnaam met zo'n land dat normaal gesproken niet in onze

wijnagenda voorkomt. Ik denk dat er ongetwijfeld, waaronder ikzelf, toch even de atlas moesten
pakken om precies te weten waar dat ligt. Gelukkig deed dat onze proevers niet (af)- schrikken,

want afgezien van een aantal vakantiegangers e.a., waren er toch tussen de 25 en 30 proevers.

Nieuwsgierig?

Nu ben ik oud genoeg om enigszins op de hoogte te zijn van een stuk geschiedenis van dit land dat
gelegen is tussen Macedonié, Griekenland, Kroatie en de Adriatische Zee. Het is een Balkanland, en
de geschiedenis meestal behoorlijke malheur. Zuchtte dit arme land jarenlang onder
de knoet van ene meneer Hohxa, bijna familie van Joseph Stalin(kent u hem nog) , d.w.z regeren
met een ijzeren knoet, hij bracht het toch al arme land aan de rand van de afgrond. Gelukkig staat
het er nu aanzienlijk beter voor en werkt men hard aan de toekomst. Een voorbeeld daarvan is de

wijnbouw waar Sander Niemeyer, insider pur sang, ons vanavond niet alleen over kwam vertellen,
maar ook de nodige wijnen had meegenomen.

dat betekent in

T I a0 SRR < g n
ot NS = P el s Tt Sl e R s
e g IS e O

Skgpje

5 Mt

Korabit Macedonia

) Drinizi (FYROM)

: River
Lake

Lake
Prespa
40 mi

40 km

Greece

Apos
River

ALBANIA
TEHE
LOW / HILLS / MOUNTAINS




Ik zal Sander hier even aan u voorstellen, als ex-KLM-er die met een zakje geld moest vertrekken,
had en heeft een Albanese vriend, Fatjon Mani, die eigenaar is van een familie-wijngaard en daarin
heeft Sander geihvesteerd om niet alleen de kwaliteit omhoog te brengen, maar ook om nieuwe
RVS- vaten aan te schaffen, alsmede om de wijngaarden te moderniseren en de gebouwen weer in
goede staat te brengen. Werd er hier eigenlijk alleen gewerkt met de Kallmet, daar zijn nu Merlot en
Tempranillo aan toegevoegd. Men maakt nu vier wijnen plus een wat sterker drankje, de Raki.
Importeren in de Benelux staat op het programma.

Sander had een mooie presentatie gemaakt waarbij we inzicht kregen hoe het daar allemaal een
beetje werkt. Waar men vooral mee bezig is, is de wijnen te laten rijpen op vat. Waarin dat
resulteerde bleek tijdens de proeverij, met als eerste wijn een Kantina Mani-Merlot 2019.

Dit wijnhuis werd opgericht door Fatjon Mani, Madoc, Braite en onze Hollandse gast Sander.

De wijn bestaat uit de druivensoorten Merlot 75%, 25% Tempranillo . De wijn krijgt 12 maanden
Albanees eiken, hoe dat van invloed was op deze wijn weet ik niet, maar het zal ongetwijfeld
anders zijn dan Frans eiken.

ALBANIE

% Balkan land

% Ca 3 min inwoners

% Unieke Albanese taal

% 70% berggebied

& Cultureel getijden gebied
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In het glas een robijnrode wijn, helder en mooi. Hoge intensiteit. In de neus zoethout, zwart fruit en
een dropje. De smaken bevatten een vrij hoog zoet en matige zuren. Wat boers in de mond.

Wel zoet in de afdronk, “boers” maar toch met een bepaalde frisheid. Wat minder hout? P.V.

De tweede wijn van Kantina Kallmeti, Classic genaamd uit het jaar 2019, bestaat voor 100% uit de
Kalmett- druif, een inheemse soort die vooral wordt gebruikt in de omgeving van Lezha en Shkodra
De wijn krijgt 6 maanden Frans eiken.

Ik heb geprobeerd om wat naders te weten te komen over deze bijzondere inheemse druif maar heb
niets kunnen vinden zelfs niet bij Jancis Robinson.

Wij proefden een wijn met een lichtrode doorzichtige kleur. De neus was nog wat gesloten. Na enig
walsen lekkere lichte fruitsoorten zoals kersen en aardbeien met wat kruiderij, wel aangenaam.

Het zoetgehalte was redelijk, de zuren vrij laag. In de (lichte) tannines wat bitters en stroefheid,
(Jeugd)? In de afdronk enige schraalheid — prikkelends. Hoewel geen grote wijn, en naar ik meen
ook niet zal worden, is het zeker geen onaangename ervaring. Een jaartje wachten zal hem, haar
denk ik goeddoen.

Wijn nummer drie komt van Kantina Mani- Kallmet 2019. Hier is aan de Kallmet-druif 20%
Merlot en 5% Tempranillo toegevoegd. 12 maanden Albanees eiken moeten de wijn afronden en
verfijnen. In ons glas een donkerrode wijn met een lichtbruine rand. Redelijk van intensiteit. In de
neus kruiden, druivenpitten, kaneel en hout. De zoeten waren gemiddeld terwijl de zuren goed,
maar zeker niet hoog waren. De tannines hadden ook hier een zekere stroefheid c.q bitters. Lichte
vorm van oxidatie ? Een aangename wijn met een gemiddelde afdronk.

Het is jammer dat ik (wij) zo weinig van dit land afweten om zodoende een beeld te kunnen vormen
hoe ziet het eruit, hoe leven de mensen en hoe is daar het wijnbouwers-bestaan? Hoewel Sander
ons via beelden en mondeling commentaar veel informatie verstrekte en ons een inzicht gaf hoe
moeilijk het is om in zo'n land een bedrijf op te bouwen naar moderne maatstaven, waarbij je niet al
te verrast moet zijn als plotseling tijdens het bottelen vier uur lang de stroom uitvalt. Dan kun je
alleen maar bewondering hebben voor mensen met een enorm doorzettingsvermogen om de zaken
toch voor elkaar te krijgen zoals jij het wilt hebben.

We gaan naar de volgende wijn, eveneens van Kantina Mani een Kalimet 2020 die voor 75% uit
Kallmet bestaat en wordt aangevuld met eveneens 20% Merlot en 5% Tempranillo. Deze wijn krijgt
geen houtrijping, een mooie gelegenheid om deze twee wijnen met elkaar te vergelijken.

Deze wijn had een mooie robijnrode kleur, helder. Redelijk intens. In de neus zwart fruit, kruiden
kersen. Prima. Redelijk in zijn zoeten, vrij hoog in zijn zuren. De aanwezige tannines zijn wat stroef
met een vleugje bitters. In de mond een soepele en ronde wijn met mooi fruit. Iets frisser dan onze
vorige wijn. Zonder houtrijping is de wijn frisser en iets minder diep. Hout kan uiteraard mooie
dingen toevoegen, maar de wijn moet dat wel kunnen hebben qua inhoud. Ik denk dat de keuze hier
goed was.

Van een andere Kantina, in dit geval Kantina Arberi een Kallmet 2019 - 100% van deze druif
gemaakt. Wat de houtrijping betreft is men niet helemaal zeker. In het glas een heldere lichtrode
wijn, met geuren van frambozen, bessen en kruidnagel. Zoeten en zuren hielden elkaar aardig in
evenwicht. De bitters c.q. tannines waren goed proefbaar. Het mondgevoel was vrij soepel met wat
stroefheid op de achtergrond. Dit laatste hebben we bij meer wijnen van deze avond geproefd, ik
denk een kenmerk van de Kallmet- druif. Een prima glas wijn werd ons deel.

Kennelijk gaan we wat betreft de kwaliteit een stapje hoger, hier komt de bekende naam
“prestige”om de hoek kijken en dan zien we tevens ook dat deze wijn een jaartje ouder is dan onze
vorige wijnen. Wat betreft de druiven wordt er in deze Kantina vooral vastgehouden aan de
Kallmet. Waren de vorige wijnen wat de prijzen betreft allemaal onder een tientje, we gaan nu een
stap hoger naar € 17. Deze wijn krijgt 12 maanden Frans eiken, maar ik weet eerlijk gezegd niet
meer of dit nieuw of gebruikte vaten zijn, nieuw lijkt mij niet zo waarschijnlijk. Wat wel het geval
is bij deze wijn is dat de druiven uit geselecteerde wijngaarden komen.

De kleur in ons glas van deze wijn was mooi helder lichtrood. In de neus lichtrood fruit met ook
kersen, kruiden en hout/vanille-tonen. Een hoge smaakintensiteit met vrij veel zoettonen en een
redelijk gemiddelde zuurgraad. De tannines rond en stevig. De afdronk was behoorlijk zoet en niet



geheel in balans. Eindigde wat rauwig. 15% alcohol, dat mag er wezen!

We gaan zo langzamerhand naar het einde van deze interessante proeverij en komen dan zo'n beetje
bij het klapstuk van de avond een wijn gemaakt in de stijl van de ons zeer bekende Amarone-wijnen
uit Italié.

KALLMET GRAPE

Kallmet Grape is an indigenous Albanian
variety, unique and high quality for wine
production. This grape is named after the
village Kallmet, precisely because of its
perfect adaptation to this territory.
Kallmet Grape cultivation area lies in the
northern regions of Lezha and Shkodra

Nu moeten we wel even in de gaten houden dat we hier spreken over de z.g. Amarone-stijl, m.a.w.
we doen deze wijn tekort om die te vergelijken met een Amarone uit de Valpolicella. Hier is
expertise aanwezig die al decennia oud is, hier heb ik het idee dat het min of meer nieuw is. Het
bekende procedé is dat de druiven na de oogst worden ingedroogd op houten stellingen waar ze tot
februari-maart blijven drogen, in speciale droogruimtes of zodanig dat wind er doorheen kan spelen.
Soms zijn de druiven aangetast door botrytis, maar ik heb begrepen dat men dat probeert te
vermijden. Dat de moderne tijd ook in het Valpolicella -gebied zijn vleugels uitslaat, merken we
ook dat men de kosten probeert te drukken door geklimatiseerde ruimtes te installeren, en dat men
voor een deel mechanisch de druiven (versneld) indroogt.

Goed, dan onze wijn, 100% Kallmet druiven, gedroogd, en krijgen daarna 18 maanden Frans eiken.
Hij /zij gaat dan de wereld in onder de naam Kallmet Priveligj 2019.

In ons glas een lichtrode wijn met een bruin randje, helder. In aroma's een lichte geconfijte toon met
wat zwaarder rood fruit, maar bovenal een “prikkeltje”. Het zoetgehalte is matig, de zuren vrij
hoog. Toch wat stroef in de mond maar met een hoge smaakintensiteit. In de afdronk enige
branderigheid en vooral zoet. Hoewel ik dat in het begin al opmerkte, dit is geen Amarone, al krijg
Je toch de neiging tot vergelijken, en dat is zeker niet eerlijk. Ik denk dat de algemene tendens,
uitzonderingen daargelaten, toch de overheersende mening was, deze wijn is niet AF! Komt
ongetwijfeld in de nabije tockomst op een hoger plan, maar om hier een prijskaartje aan te hangen
van € 38 vind ik nogal gewaagd.

Tot slot van deze boeiende proeverij een z.g. Raki, een gestookt drankje waarvoor je een vuurvaste
keel moet hebben, maar in deze landen rondom Albanié een populaire drank, ieder naar's lands
gewoonte. Deze drank kan worden gestookt van diverse vruchten, maar het meest populair zijn toch
wel de druiven en de pruimen. Die wij proefden bezat een alcoholgehalte van 43%, dat hakt er dus
wel in. Gemaakt van Kallmet-druiven en 12 maanden gelagerd op albanees eiken. Het mondgevoel
was behoorlijk hoog, de smaakintensiteit heftig.

Het was toch wel een bijzondere avond, niet alleen omdat denk ik de meesten van ons een
onbeschreven wijnbladzijde opensloegen, maar ook omdat wijnen hiervandaan nu niet bepaald aan
de weg timmeren. Het ontbrak Sander Niemeyer niet aan enthousiasme en kennis om ons de weg te
wijzen in dat land dat ver hiervandaan, mede met zijn hulp een mooi en goed produkt te maken. Dat



zal denk ik veel geduld, kennis, middelen en vooral enthousiasme behoeven _

Wij hadden in ieder geval een leerzame en fijne avond, mede door de kans om onze kennis te ver-
breden. Wij wensen hem alle succes toe, aan zijn enthousiasme zal het niet liggen.

Naast het verdiende applaus was er natuurlijk ook nog een fles met vloeibare inhoud die hem werd

Vineyards generally occupy relatively small
areas, set up by the families of the area in
the hilly and inclined terrains with sandy
structure, where the vines can express its
maximum potential.

Hot and dry in summer, cold and wet in

winter. The grape is harvested beginning of
September at PR
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Wijnproeverij Albanese Wijn
NWG Utrecht/Zeist
13 Juni 2022

Kantina Mani — Merlot 2019
e 75% Merlot, 25% Tempranillo — 12 mnd albanees eiken
e Uitverkocht, 2021 later verkrijgbaar

Kantina Kallmeti — Kallmet Classic 2019
e 100% Kallmet — 6 mnd frans eiken
e 9,50 euro per fles

Kantina Mani — Kallmet 2019
e 75% Kallmet, 20% Merlot, 5% Tempranillo — 12 mnd albanees eiken
e 8,- euro per fles

Kantina Mani - Kallmet 2020
o 75% Kallmet, 20% Merlot, 5% Tempranillo — geen eiken
e 8,- euro per fles

Kantina Arberi — Kallmet 2019
e 100% Kallmet - ??? eiken

Kantina Kallmeti — Kallmet Prestigj 2018
e 100% Kallmet — 12 mnd frans eiken
e 17,- euro per fles

Kantina Kallmeti — Kallmet Priveligj 2019
e 100% Kallmet — gedroogde druiven (amarone style) 18 mnd frans eiken
e 38,- euro per fles

Kantina Mani — Raki van druiven
e 100% Kallmet — 12 mnd albanees eiken
e 12,50 euro fles 330 ml



Land
Streek
Gemeente
Domaine
Prop/Vit.
Wijn
Druiven
Bijz.

Beoordeling
Kleur

Geur
Smaak
Totaal

WIJN 1.

: Albanié.

: Noord-Albanié.

: Gruemire.

: Kantina Mani.

: Madoc, Bralte en Sander.

. Merlot 2019
: 75% Merlot, 25% Tempranillo.
: 12 maanden Albanees eiken.

: Robijnrood, helder.

: Drop ! Zoethout. Zwart fruit. Framboos.

- Zoetgehalte redelijk hoog , zuren redelijk. Intensiteit goed.

. Fris, soepel. Wat weinig fruit. “Ruig” Zoet in de afdronk. Wel goed.
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KALLMETI

Lavdia ¢ Orgjiné

VERE E KUQE /RED WINE

2019

750 ml PRODUKT SHQIPTAR - PRODUCT OF ALBANIA

Land : Albanié.

Streek : Noord-Albanié.

Gemeente : Lezhé.

Prop/Vit. : Kallmeti SH.p.k.

Domaine/Ch. : Kantina Kallmeti.

Wijn : Kallmet Classic 2019.

Druiven : 100% Kallmet.

Beoordeling :

Kleur : Lichtrood, helder.

Geur . Intensiteit, gesloten. Kruiden, kersen/frambozen. Hout.
Smaak : Zoeten redelijk, zuren vrij laag. Bitters, stevig. Mondgevoel stevig.

Totaal : Bittere afdronk. Stroef in de mond. Wat prikkelend/rauwig.



Land
Streek
Gemeente
Domaine
Prop/Vit.
Wijn
Druiven
Bijz.

Beoordeling
Kleur

Geur
Smaak
Totaal

WIJN 3.

: Albanié.

: Noord-Albanié.

: Guemire.

: Kantina Mani.

: Madoc, Bralte en Sander.

: Kallmet 2019.

: 75% Kallmet, 20% Merlot, 5% Tempranillo.
: 12 maanden Albanees Eiken.

: Donkerrood, bruine rand.

: Kruidig, druivenpitten. Hout. Gedroogd fruit.
: Zuren redelijk hoog. Zoeten matig. Bittertje.
: Wat branderigs. Oxidatie?



Land

Zie wijn 3.
Jaar

Bijz.
Beoordeling
Kleur

Geur

Smaak
Totaal

WIJN 4.

: Albanié.

: 2020
: Geen eiken.

: Robijnrood. Helder.

: Zwart fruit, kruiden. Kersen. Intens.

: Mooie zuurgraad. Redelijke zoeten. Lichte stroefheid.
: Een lekkere soepele wijn. Fris. Mooi rond. Goed glas.



2019

KALLMET

KLASIK
Veré e kuge
Prodhuar dhe amballazhuar né kantinén
Arbéri, “"EUROGERS" shpk Mirdité - Albania

G
Ac/AKIZ% V0.  TEROBGRT SHAIPTAR (g% 750m|
WIJN 5.
Land : Albanié.
Streek : Noorden.
Gemeente : Mirdite.
Prop.Vit.  : Arberi.
Domaine : Kantina Arberi.
Druiven : Kallmet.
Jaar : 2019
Beoordeling
Kleur : Robijnrood, meer kleur.
Geur ; Framboos, kruiderij, Lichtrood fruit.
Smaak : Goede zuurgraad, zoeten redelijk. Lichte stroefheid.

Totaal : Meer frisheid dan vorige wijn (geen hout)? Bittertje. Wel goed glas.



VERE E KUQE E VJETERUAR / AGED RED

WIJN 6.

Land : Albanie.

Streek :Lezhes & Shkodres'.
Gemeente : Letzhé.

Prop/Vit.  : Kantina Kalmeti.

Wijn : Kalmeti Prestige.

Jaar : 2018.

Druiven : 100% Kallmeti.

Bijz. : 12 maanden Frans eiken. Geselecteerde druiven.

Beoordeling :

Kleur : Helder lichtrood , mooi.

Geur : Kersen/frambozen. Kruiden, hout.

Smaak : Goede zuren, hoge zoeten . Tannines rond en stevig. Lichte stroefheid.

Totaal : Afdronk -zoet. Niet geheel in balans.



Land
Streek
Gemeente
Prop/Vit.
Wijn

Jaar
Druiven
Bijz.

Beoordeling
Kleur

Geur

Smaak
Totaal

ANTINA —

KALLMETI

WIJN 7.

: Albanié.

: Lezhes & Shkodres.

: Letzhé.

: Kantina Kallmeti

: Kallmet Prestig).

: 2018.

: 100% Kallmet. 18 mnd Frans eiken. Gedroogde druiven (stijl Amarone).
: Met de hand geplukte druiven . 1 maand ingedroogd.

: Mooi rood. Bruine rand. Helder.

: Licht geconfijt fruit, Prikje.

: Zuren en zoeten vrij hoog. Tannines rond en stevig. Mondgevoel stevig.
: Heeft wat branderigs in de afdronk. Prikkelt.
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RAKI (8)

Kantina Mani

100% Kallmet- druiven
12 mnd Albanees eiken.
43% alcohol.
Bijz. in heel de Balkan
bekend, vaak huisgemaakt.
Veelal pruimen e.d.

Geen echte proefnotities.
Structuur: hevig.
Intensiteit: hoog. Zuiver.
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